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Alhamdulillahirabbil alamin…. 
 
 

Dengan mengucap syukur kepada Allah SWT, 
kupersembahkan karya kecilku untuk : 
 
Ayah dan Ibuku tercinta yang membesarkanku 
dengan limpahan kasih sayang, adikku dan seseorang   
yang senantiasa mendukungku. Keluarga besar, 
sahabat, para pendidik  dan almamater tercinta.... 
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derajat…(al-Mujadalah : 11) 
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