Assalamu’alatkum Wr. Wb.

Selring asa syukur kepada Allah SWT,
lfawpersembawww mrw sederhana tnl Repada:

Mama dan Papa Yang sangat lkuclntal, Yyang telah mendidilklkRi
dengan penuh kasih sayang, kesabaran dan pengorbanan serta
senantlasa mendoakan untulk keberhasilankeu.

Seluruh keluarga besarku, teman-temanku, parA p@wdidihhu dan
almavater terclnta.



Bismillaahirrahmaanirrahiim
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adalah sodagoh. Sesungguhnya ilmu pengetahuan
menempatkan orangnya, dalam kedudukan terhormat dan
mulia (tinggi). lmu pengetahuan adalah keindahan bagi
ahlinya di dunia dan di akhirat”

(HR. Ar-Rabii")
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