DAFTAR ISl

Halaman

DAFTAR ISH...ooie ettt iii
DAFTAR TABEL ...ttt %
DAFTAR GAMBAR ..ottt ettt Vi
I, PENDAHULUAN ...ttt 1
1.1. Latar BelaKang ........ccccooviiiiiiiicie e 1

1.2. Perumusan Masalah.............cccooveiiiiiiicie e 3

1.3, TUJUAN. c.eetieiecie ettt et te e e e resraenreeneeas 4

1.4, MaNTaal........ccooeiiiieiic e e 4

I, TINJAUAN PUSTAKA ..ottt 5
2.1 JAGUNG. ..ottt e 5

2.2. Pati (STArCH)....cciiiiieee e 6

2.3 TEPUNG ..ottt 8
2.3.1. Tepung JAQUNG ...ccvveiieieiiiiesiie et siee et siee e 8

2.3.2. Tepung Tapioka.......c.ccooiiiriiiiiiieee s 10

2.3.3. TePUNG TEMIQU .ecvviivieieeie ettt 10

2.4. Pembuatan TepuNg JAGUNG......cueieerieeieseerieeiesieeseseesee e eneeseeeneens 11

2.5. Karakteristik Bahan TEPUNQ........ccoeviiviiiieie e 12

2.6 Uji Karakteristik Bahan Pangan.........c.cccccvvviiieiii v 13

2.7, UjJi OrganoleptiK.......cccueveiierieieiiese s se e se e 14

2.8 Karakteristik dan Pengukuran Mutu Pangan.............ccccccevvvienvnnnnns 16

111, METODOLOGI PENELITIAN.....ccoii ettt 17
3.1. Waktu dan Tempat Penelitian ..........ccccooceviriniiinenene e 17

3.2. Alat dan Bahan Penelitian.............ccccoovveeiiiiiii e 17
320, AlAL .o 17

3.2.2. BaNAN ...t 17

3.3. Metode Penelitian............cccveeceiiiiiiic e 17
3.3.1. Pembuatan Tepung JagUNg........cccccereeruerernieenienee e 18

3.3.2. Pembuatan Butiran Beras Sintetis dari Tepung Jagung ....... 18



3.3.3. Pengukuran Parameter............cccccvvveiveresiesieese e 21

3.3.3.1. Kadar Al c.coocveeiciee e 22

3.3.3.2. Diameter Butiran Beras Sintetis ...........cceceeevvene 23

3.3.3.3.  LamaPenanakan ...........ccceevvieiiieiiiiee e, 24

3.3.3.4.  Pengujian Preferensi ........cccccevveviveveiiiene e 25

3.3.3.,5. Lama Simpan Nasi dari Beras Sintetis ................ 27

3.4, ANALISIS DAA .....ccvviiiiiicciie et 27

IV. HASIL DAN PEMBAHASAN........coooi ittt 28
R =T P A | R 28

4.2. Diameter Butiran Beras SintetiS........coccvvviiiiieiiiiccie e, 30

4.3, Lama Penanakan .........ccccouviiiiiii i 33

4.4, Pengujian Preferensi..... ..o 35

4.5. Lama Simpan Nasi dari Beras SIntetiS.........ccoccovvvvieninenincnennn 45

V. KESIMPULAN DAN SARAN ..ottt 48
5.1, KESIMPUIAN. ..ottt 48

5.2, SAIAN....uiii it a e r e e e aaaee s 49
DAFTAR PUSTAKA ..ottt sttt re e saee s 51
I AV [ A R 53



	DAFTAR ISI

