PENGUAPAN AIR KELAPA DENGAN PRINSIP RUMAH KACA DALAM
PROSES PEMBUATAN GULA MERAH

ABSTRAK

Di Indonesia air kelapa semakin meningkat, namun pemanfaatannya belum maksimal.
Oleh karena itu peneliti mempunyai alternatif yaitu pembuatan gula merah dari bahan air
kelapa dengan cara penguapan. Penelitian ini bertujuan menguapkan sebagian air kelapa
dengan menggunakan prinsip rumah kaca, membandingkan laju penguapan di dalam
rumah kaca dengan penjemuran dan membandingkan laju penguapan air kelapa pada
wadah alumunium dan plastik. Meteode penelitian yang dilakukan yaitu, pertama
pemilihan bahan, kedua pemilihan wadah, ketiga pengaturan ketebalan, dan keempat
penjemuran. Hasil penelitian menunjukan peroses penguapan pada rumah kaca cendrung
lebih cepat 374 gram/jam dibandingkan dengan laju penguapan di luar rumah kaca 335
gram/jam. penggunaan wadah aluminium cenderung lebih cepat 195 gram/jam,
dibandingkan dengan menggunakan wadah plastik 178 gram/jam, suhu tertinggi pada
rumah kaca 53 °C.
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