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Telah direalisasikan alat pengukur kualitas minyak goreng dengan parameter 

viskositas dan kecepatan putar motor DC dengan tampilan komputer. Alat tersebut 

terdiri dari sensor optocoupler, motor DC, mikrokontroler ATMega 8535, baling-

baling, piringan dengan 2 lubang dan komputer. Proses kerja alat yaitu ketika 

motor DC dihidupkan maka baling-baling yang bersentuhan langsung dengan 

minyak goreng dan piringan yang berada di luar minyak akan ikut bergerak, yang 

mengakibatkan sensor bekerja. Pada saat sensor optocoupler bertemu lubang pada 

piringan maka sensor optocoupler mengalirkan arus listrik dan mikrokontroler 

akan membaca keluaran dari sensor, dan akan dihitung oleh program sebagai nilai 

kecepatan motor lalu nilai viskositas yang didapatkan merupakan hasil dari uji lab 

menggunakan metode bola jatuh. 
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